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Summary

Concern for the quality of fresh milk is fundamental for its relationship with both health and
technological aspects. Our study aims to identify the most important tests carried out at the
dairy factory "Milalait" (Oued El-Athmania) for the initial assessment of its quality on arrival.
The dairy factory receives more than 6000 liters of raw milk per day and the results of the
analyses have shown that it is wet: the amounts of water added varied on average from 2.4 to
54 1/m3. In addition, its receiving temperature was above normal for all collectors, its values
spanning the range [6.7 - 15.6 °C]. As for the apparent acidity, the results for most of the
samples met the standards and varied between 17 and 18.7 °D. On the contrary, the milk
density of all the collectors was below the norms, with recorded values between 1.024 and
1.029. The same observation was recorded with the fat concentration (28.7 to 33.7 g/L).
Regarding antibiotics, analyses have shown their presence in certain samples of milk from
suppliers -1- and -2-, these antibiotics were from the p-lactam family.

Keywords: Raw milk, Milk properties, Pollutants, Quality factors, Antibiotics.

Résumé.

Le souci de la qualité du lait frais est fondamental pour sa relation tant avec les aspects
sanitaires que technologiques. Notre étude vise a identifier les tests les plus importants menés
a la laiterie "Milalait" (Oued El-Athmania) pour I'évaluation initiale de sa qualité a I’arrivée.
La laiterie recoit plus de 6 000 litres de lait cru par jour et les résultats des analyses ont
montré qu'il est mouillé : les quantités d'eau ajoutées variaient en moyenne de 2,4 a 54 I/m3.
De plus, sa température a la réception était supérieure a la normale chez tous les collecteurs,
ses valeurs couvrant I’intervalle [6,7 - 15,6 °C]. Quant a l'acidité apparente, les résultats
répondaient pour la plupart des échantillons aux normes et variaient entre 17 et 18,7 °D. Au
contraire, la densité du lait de tous les collecteurs était inférieure aux normes, avec des valeurs
enregistrées comprises entre 1,024 et 1,029. La méme observation a été enregistrée avec la
concentration en matiere grasse (28,7 a 33,7 g/L). En ce qui concerne les antibiotiques, des
analyses ont montré leur présence dans certains échantillons du lait des fournisseurs -1- et -2-,
ces antibiotiques étaient de la famille des B-lactames.

Mots clés : Lait cru, Propriétés du lait, Polluants, Facteurs de qualité, Antibiotiques.
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	 الحليب المبستر: يعالج هذا الحليب حراريا بما يفوق 72 درجة مئوية لمدة 15 إلى 20 ثانية مما يؤدي إلى القضاء على معظم الميكروبات الضارة (CNIEL، 2017). هذه المعالجة تطيل مدة صلاحية الحليب إلى 7 أيام عند 4 درجات مئوية.
	 الحليب المعقم: المعالجة الحرارية التي يخضع لها الحليب في هذه الحالة تخلصه من جميع الميكروبات المتواجدة فيه، وتزيد فترة تخزينه بشكل كبير (عدة شهور عند 15 درجة). يتم التعقيم الحراري بطريقتين (CNIEL، 2017): إما بتسخين الحليب ما بين 115 و120 درجة لمدة 1...
	 الحليب المفلتر: تتمثل الفلترة الدقيقة للحليب في تمريره عبر غشاء ثغوره ميكرومترية قادرة على حجز الميكروبات المتواجدة فيه وهذا بعد تسخينه إلى ما بين 37 و50 درجة مئوية. بعد عملية الترشيح يثرى الحليب بالقشدة المبسترة، ويتميز هذا الأخير بذوق مشابه للحليب...
	I-2- مكونات الحليب الطازج وقيمته الغذائية
	I-2-1- الماء
	I-2-2- السكريات
	I-2-3- المواد الدسمة
	I-2-4- المواد النيتروجينية (الازوتية)
	I-2-4-1- الكازيين
	I-2-4-2- بروتينات مصل الحليب
	I-2-5- العناصر والاملاح المعدنية
	I-2-6- المحفزات الحيوية : الإنزيمات والفيتامينات
	I-2-6-1- الإنزيمات
	I-2-6-2- الفيتامينات
	 الفيتامينات الذائبة في الماء: تتمثل في فيتامين C وفيتامينات المجموعة B التي يتواجد بعضها بكميات معتبرة في الحليب كفيتاميني B2 وB12. فربع لتر من الحليب يغطي ما نسبته 25 و30% من الاحتياجات اليومية للجسم من هذين الفيتامينين على الترتيب.
	 الفيتامينات الذائبة في الدهون: أهم فيتامينين من هذا الصنف ممثلين في الحليب هما: فيتامين A وفيتامين D. يرتبط تركيز الفيتامينين بعدة عوامل كنوعية العلف، الفصل (فيتامين A وفيتامين D) ومدة التعرض لأشعة الشمس (فيتامين D).
	I-3- العوامل المؤثرة على التركيب الكيميائي (المكونات) والمردودية الإنتاجية للحليب
	I-3-1- العوامل الفيزيولوجية المرتبطة بالحيوان
	I-3-2- العوامل المرتبطة بالبيئة
	I-3-2-1- التغذية
	الاستغلال الجيد للمؤهلات الانتاجية للحيوان يستلزم تغذية متوازنة. تنقسم المواد المستعملة في تغذية الأبقار إلى: الأعلاف الخشنة، الأعلاف المركزة، الأملاح المعدنية، الفيتامينات والماء.
	 التأثير على مستوى البروتين: تزداد نسبة البروتين كلما كانت الحصص التغذوية للأبقار غنية بالطاقة ويمكن تحسينها أيضًا من خلال توفير بعض الأحماض الأمينية الأساسية (ليزين وميثيونين). أما إضافة الدهون فله تأثير عكسي بحيث يؤدي إلى خفض هذه النسبة.
	 التأثير على مستوى الدهون: تتغير نسبة الزبد تبعا لعاملين: نسبة الأعلاف المركزة وطبيعتها (إذا كانت عالية) في الحصص التغذوية من جهة وطريقة عرض وتوزيع هذه الحصص (دقة قطع الكلأ، عدد الوجبات، خلط الأعلاف) من جهة ثانية. يمكن زيادة نسبة الزبد بشكل كبير باست...
	I-3-2-2- الفصول
	I-4- الخصائص الفزيوكميائية والحس-مظهرية لحليب البقرة
	I-4-1- الخصائص الفزيوكميائية
	I-4-1-1- المستخلص الجاف
	I-4-1-2- الكتلة الحجمية والكثافة
	I-4-1-3- نقطة أو درجة التجمد
	I-4-1-4- نقطة أو درجة الغليان
	I-4-1-5- حموضة الحليب
	I-4-2- الخصائص الحس-مظهرية
	تتعلق الخصائص الحس-مظهرية للحليب بجميع الميزات التي يدركها ويقيمها المستهلك أو الخبير في المجال باستخدام الحواس. تلعب هذه الخصائص بشكل عام دورا أساسيا في قبول المنتجــات أو رفضــــها
	لأنها مرتبطة بجودتها (Balhelot، 2016).
	I-4-2-1- اللون
	I-4-2-2- الرائحة
	I-4-2-3- النكهة أو الطعم
	I-4-2-4- اللزوجة
	I-5- تأثير البكتيريا الأصلية والميكروبات الملوثة على نوعية الحليب
	I-5-1- الميكروبات الأصلية
	I-5-2- الميكروبات الملوثة
	I-5-2-1- الميكروبات المعفنة أو المفسدة
	I-5-2-2- الميكروبات المسببة للأمراض
	I-6- العناصر غير المرغوب فيها في الحليب
	I-6-1- الأدوية البيطرية
	I-6-2- المضادات الحيوية
	المخاطر الصحية: تتمثل بعض هذه المخاطر في الآتي:
	I-6-2-2- المخاطر التكنولوجية (الصناعية)
	I-6-3- المبيدات
	I-6-3-1- تعريف المبيدات و تصنيفها
	I-6-3-2- مصادر تلوث الحليب بالمبيدات
	I-6-3-3- اثار المبيدات على صحة الانسان
	I-6-4- المعادن الثقيلة
	I-6-5- النترات والنتروزامين
	II- وسائل وطرائق العمل
	II-1- مواد العمل
	II-1-1- التعريف بالمؤسسة الإنتاجية "ميلالي"
	II-1-2- المادة البيولوجية
	II-2- طرائق العمل
	II-2-1- أخذ العينات
	II-2-2- تحاليل المراقبة الأولية للحليب الطازج
	II-2-3- مبدأ وخطوات التحليل
	II-2-3-1- قياس درجة الحرارة
	II-2-3-2- تحديد حموضة الحليب الظاهرية
	II-2-3-3- البحث عن المضادات الحيوية
	II-2-3-4- تقدير كمية الماء المضاف، نسبة المواد الدسمة والكثافة
	II-2-4- التحليل الإحصائي
	III- عرض النتائج ومناقشتها
	-III1- كمية الحليب المسلمة من قبل الممولين الرئيسيين
	III-2- التحاليل الفزيوكميائية
	III-2-1- درجة حرارة الحليب عند الاستقبال
	III-2-2- الحموضة الظاهرية للحليب
	III-2-3- الكشف عن المضادات الحيوية في الحليب المجمع
	III-2-4- كمية الماء المضاف للحليب
	III-2-5- كمية المواد الدسمة في الحليب المستلم
	III-2-6- كثافة الحليب المستلم بالملبنة
	III-3- دور المراقبة الأولية في تحديد الوجهة التحويلية للحليب
	خاتمة

